
Акт проверки организации питания

JTg / в МОУ СШ ЛЪ75 (корпусз.}_)

: "Щ,щ/д,ароz+

по KoHTponIo за и качеством питаfiия, в составе:

питания в отделении(-ях)
проведена

по адресу(-ал,r):

Основание про $еденlt,l проверки :

Щель проверl(и: ос_уtцеств]lение контроля за

. состояниепц пищеблокаи обеденнОгО ЗаЛа;

, на,rlи,l1,1еN,I утверItденного меню;

. соо,] Iie ;с,I,t]ие :завтраitа/обедlr _l,твеРЖДеННОМУ ]\,{еtlЮ;

. соб-тiо,,iеlIие}I обучаюrциN,II,IсJl,lrичной гигиены;

' оаботоli бракераlкной комиссии;

. KaLIecTBolr готовой продукции (блюд),

В ходе проверки Vс,гаIIов,:IеIIо:

Нет
.Ща

J\Ъп/п

Блюдо выглядит аппетитно
1 t

I]ацrrчlте ежедневЕого \,1енк)2.

б,шода ея<едгтевI]оI{у r,тешто (щъкт 2)(]ooTBeTcrBrteJ

t]]ца BKycHzut (ec"lrtr He,r. то -l] t11{ol,t указать
l)ета цв запах,

4,

Основное бподо горячее

+БJюдо качественное (нет горелого, гь,тесени ит,д,)
б

Отсутствуют сколы на столовой посуде
1

+
За..lL tiptreпra tT иrци,ttlстый8

Обедеt*ьtе с,голы ч]tс,lъlе (r tротертые)9

rСпецtlдеlкла _у персоЕтапа сто"повой чистая 14 опрятна,I

(нашчие ]\{асок и
10,

Объект ко}tтроля



й устаrновлеirо (иlIое)

По.пнота псlтреtlления блюд и продYl(ции основного, доIIо,цнительногоменю (ttз расчетlr

Iiол-во не съеденных порчий / обrцее кол-во накрытых блюд),/Э 0%несъедаемости

б_rю.r iоп ре,lе_l я еl с я визуапьно).

выво И ПРЕДЛОЖЕНИlI:

Ч-,tены Koi\,l исс },l и (ФИо. подпись):

а#.


